
2026年 9月24日 ～ 2026年12月13日 Dinner Course 中国飯店　春秋

フカヒレスープの入ったスタンダードコース 名物　壺入りフカヒレの醤油煮込みの入ったコース 土鍋入り　フカヒレの姿煮込みの入ったコース 毛鹿鮫フカヒレの入ったコース フカヒレ姿と干し鮑の入った極上コース

豉 油 糖 魚 塊

翡 翠 蝦 仁 魷 魚

黄ニラと乾燥モズク入りフカヒレのとろみスープ

白身魚の揚げ物、甘辛醤油ソース炒め

蟹 粉 葱 油 拌 麺

北 京 烤 鴨 子

干 鍋 牛 肉 片

清 炒 秋 野 菜

春 秋 式 炒 飯

壺入り 砕けフカヒレと黒トリュフの濃厚醤油煮込み 土鍋入り　上海式フカヒレの姿煮込み

海老とイカの大葉風味のあっさり炒め

骨付き牛カルビとキノコのあっさり炒め

デザート

ヨエン

姜 葱 局 龍 蝦

北 京 烤 鴨 子

春秋式前菜六品盛り合わせ 春秋式前菜六品盛り合わせ

春 秋 五 色 冷 盤

砂 鍋 大 排 翅韮 黄 髪 菜 魚 翅 羹

点心二種の盛り合わせ 活き鮑と黄ニラの干し海老の卵炒め 鮮魚の揚げ物、特製油淋ソースかけ

フカヒレ姿の煎り焼き、上海蟹ミソあんかけ

点 心 二 種

春 秋 六 品 盤

租 界 豫 園
¥27,500税込(¥31,625税サ込) ¥35,200税込(¥40,480税サ込)

北 京 烤 鴨 子

海の幸の紹興酒漬け/春秋式前菜七品盛り合わせ

浦 東
ソカイ

春秋style　北京ダック

北 京 烤 鴨 子

海の幸の紹興酒漬け/春秋式前菜七品盛り合わせ

酔 物 / 幸 福 七 品 盤

毛鹿鮫のフカヒレとフグヒレの蒸しスープ

油 淋 時 鮮 魚蝦 籽 韮 黄 炒 鮮 鮑

古 鎮 外 灘
コチン プートン ワイタン

春秋式前菜五品盛り合わせ

¥11,000税込(¥12,650税サ込) ¥16,500税込(¥18,975税サ込) ¥22,000税込(¥25,300税サ込)

春 秋 六 品 盤

凍 甜 品 双 甜 品 双 甜 品

和牛サーロインとフォアグラのピリ辛炒め

野沢菜と細切り豚肉のあんかけ焼きそば 春秋式あんかけチャーハン 松の実のせ、中国たまり醤油のチャーハン

野 沢 菜 肉 絲 烩 炒 麺

凍 甜 品 凍 甜 品

秋野菜のあっさり炒め

大 良 炒 飯

酔 物 / 幸 福 七 品 盤

蟹 粉 干 煎 排 翅紅 焼 黒 松 露 元 盅 翅 河 豚 鰭 燉 毛 鹿 翅

蘑 菇 炒 牛 肉 松茸紅薯和牛脊肉保

デザート二品

春秋style　北京ダック

和牛の四川式ピリ辛土鍋炊き

南 瓜 局 百 合 川 汁 西 冷 牛 肉 鵝 肝

蟹肉扒南瓜盅飯

デザート デザート デザート二品

和牛ヒレ肉と松茸の土鍋煮込み

醤 爆 肉 崧 加 茂 茄 子

風 沙 軟 殻 蟹

※メニュー内容は季節やその日の仕入れ状況により変更する場合がございます。

上海蟹ミソあんかけ葱油和えそば カボチャのチャーハンの蟹肉あんかけ

ソフトシェルクラブのガーリックスパイス揚げ イセエビと葱、生姜の煮込み

加茂茄子とひき肉の甘ミソ炒めカボチャとゆり根のバター炒め、大葉風味

干しアワビのクリームソース煮込み

春秋style　北京ダック

北 京 烤 鴨 子

奶 油 蠣 皇 干 鮑

春秋style　北京ダック春秋style　北京ダック


